ECOLE PASTEUR

Déjeuner du lundi 9 juin au

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

vendredi 13 juin 2025
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Menus équilibrés recommandés par le service Diététique & Nutrition de Mille et Un Repas et conformes au GEMRCN



Déjeuner

du

ECOLE PASTEUR

lundi 16 juin

au

vendredi 20 juin 2025

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

SEMAINE 2
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Menus équilibrés recommandés par le service Diététique & Nutrition de Mille et Un Repas et conformes au GEMRCN
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ECOLE PASTEUR

lundi 23 juin

au

vendredi 27 juin 2025

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

SEMAINE 3
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HHHE

Lasagnes ala
bolognaise (plat
complet)

Filet de poisson pané

Volaille
francaise

Pomme vapeur

Carottes braisées

Plat complet

Frites

Agriculture
biologique

a8

Plat
végétarien

Fromage

Fromage

Fromage

Fromage

Produit local

Créme dessert

Salade de pasteque

Mousse au chocolat

Fruit de saison

Poisson frais
vflﬁssnu

Al

Cuisiné par

nos soins

Menus équilibrés recommandés par le service Diététique & Nutrition de Mille et Un Repas et conformes au GEMRCN



ECOLE PASTEUR

du lundi 30 juin au vendredi 4 juillet 2025

Déjeuners

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
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Menus équilibrés recommandés par le service Diététique & Nutrition de Mille et Un Repas et conformes au GEMRCN



ECOLE PASTEUR

iy

Déjeuners du lundi 7 juillet au vendredi 11 juillet 2025

La liste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *
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